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No Brasil, a pitaya de polpa vermelha é a variedade mais encontrada. 

Estudos demonstram que sua casca é rica em compostos fitoquímicos 

bioativos, com expressiva atividade antioxidante, no entanto, elas são 

descartadas. Uma proposta para utilização do extrato da casca de pitaya, 

seria usá-lo em formulações de base nanotecnológica, o que aumentaria as 

possibilidades de uso pelas indústrias farmacêutica, nutracêutica e 

cosmética. 

 O objetivo deste estudo foi desenvolver uma formulação de lipossomas 

para veicular um extrato aquoso da casca de pitaya da polpa vermelha e 

caracterizá-los em relação às suas propriedades químicas e estabilidade. 

INTRODUÇÃO / OBJETIVO

MATERIAL E MÉTODOS

RESULTADOS

O tamanho de partícula dos lipossomas contendo extrato ficou dentro 
dos padrões para a suspensão, assim como o PdI e o potencial zeta 
(Tabela 1). A taxa de recuperação de compostos fenólicos foi superior 
a 90%. Todavia, a eficiência de encapsulação reduziu de 44% para 
27% (Tabela 2). O pH e a atividade antioxidante da suspensão 
contendo extrato mantiveram-se estáveis (Figura 1; Tabela 4). 

 

RESULTADOS

O índice de peroxidação na suspensão contendo extrato reduziu, 
demonstrando que os ativos do extrato podem evitar a peroxidação dos 
lipídios (Tabela 3).

Figura 1. Medida do pH das formulações ao longo do tempo de armazenamento.

 

O extrato aquoso de casca de pitaya em lipossomas é viável, no entanto, 

estudos futuros são necessários para otimizar as formulações de extrato e dos 

lipossomas.
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APOIO

Coleta dos frutos lavados e 
higienizados

A  polpa foi separada 
da casca 

Decocção em sistema 
de refluxo  e 
liofilização

extrato aquoso (2,5%)

Moídas em 
moinho de facas

Cascas foram
secadas em estufa

Preparo Lipossomas

Hidratação filme lipídico: 
fosfatidilcolina, colesterol (solvente 

clorofórmio) retroevaporador (42ºC e 25 
RPM)

Estabilidade Caracterização 
química

Triplicata

TBARS 

DPPH

pH (Peagâmetro)

Potencial Zeta
Índice de polidispersão 
Tamanho de partícula

Eficiência de 
encapsulação/recuperação 

(Folin Ciocalteu)

lipossomas 
per se

lipossomas + extrato 
(2,5mg/mL)

Sonicação 5 min 
Sonics Vibra-Cel

Análise estatística:  triplicata, análise de variância ANOVA
 e pós-teste de Tukey com significância  p ≤ 0,05.

Filtração em membrana de 
0.45 µm.


